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Entrée du menu découverte. 7€
Dome de saumon fumé minutes sous 13€
cloche, Avocat et sablé parmesan.

Terrine de foie gras truffé, 19€

Chutney de figues roties au miel.

Cassolette de ris de veau, 21€
girolles pbelées et crolites feuilletée.
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Plat du menu découverte. 19€

Pavé de saumon snacké sur peau, 23€
Risotto crémeux a la courgette,

Jus réduit citron et aneth.

Secreto de cochon ibérique, 24€
Basquaise de légumes, Pdt confites a la

graisse de canard. Sauce chimichourri.

Noix d’entrecote boeuf Black Angus, 31€
Echalotes confites,
sucrine snackée, galette de pdt,

Sauce 3 poivres.
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[’assiette de fromages. 9¢€
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Dessert du menu découverte. 7€

Salade de fruits de saison. 9€

Dame blanche. 10€

Crumble de fruits rouges, glace 9¢

chocolat blanc.
Le Café & Thé gourmand. 10€




