
CRUMBLE DE CHÈVRE FRAIS DE TERDEGHEM ,

SUPRÈME DE VOLAILLE,

CRÈME BRULÉE À LA PISTACHE.

L’ASSIETTE DE FROMAGE 

CHORIZO IBÉRIQUE,
COMPOTÉE DE POIVRONS ROUGES.

COMPOTÉE D’OIGNONS BLANCS DES CÉVENNES
RIZ PILAF ET JUS DE VOLAILLE PARFUMÉ À LA SAUGE.

Menu
Decouverte

ACCORD METS&VINS 2 VERRES 13€ ACCORD METS&VINS 3 VERRES 19€ 

26,90 €

(SUPPLÉMENT 9€)

Menu élaboré chaque semaine selon les arrivages et la saisonnalité

Formule midi de
semaine

Entrée/Plat ou
Plat/dessert

22€90



Carte
Entrée du menu découverte

Plat du menu découverte

La Noix d’entrecôte de Boeuf Angus
Galettes de Pommes de terres truffées,
légumes primeurs, 
Jus de Boeuf à l’échalotes

Le Pavé de Thon Sashimi mi-cuit,
Poivrons confits, galette de risotto,
Sirop de tomates acidulées.

Filet de Canette,
Poêlé de légumes verts, 
écrasé de Pommes de terres,
Sauce aux 3 poivres.

Dessert du menu découverte

Crème brulée parfumée à la framboise

Le Café & Thé gourmand

L’assiette de fromages

Nos viandes sont d’origine française et UE
Prix net, Taxes et service compris

9€

7€

9€

10€

22€

26€

29€

19€

Rillettes de Saumon fumé,
Guacamole & pain toasté.

16€

La terrine de Foie Gras de Canard
Compotée de Rhubarbe,
Gelée au vinaigre balsamique safrané.

19€

7€

Biscuit coulant au chocolat,
caramel beurre salé ,  glace vanille.

11€

Salade de fruits de saison. 8€

Une envie de vous
faire plaisir ?

Kaviari
Caviar français

20gr
69€00


