€ty U
&&o&wu&y% 26.90 €

CRUMBLE DE CHEVRE FRAIS DE TERDEGHEM

CHORIZO IBERIQUE,
COMPOTEE DE POIVRONS ROUGES.

Formule midi de :

semaine

ot
Entrée/Plat ou SUPREME DE VOLAILLE,

COMPOTEE D'OIGNONS BLANCS DES CEVENNES
RIZ PILAF ET JUS DE VOLAILLE PARFUME A LA SAUGE.

Plat/dessert
22€90

LASSIETTE DE FROMAGE
(SUPPLEMENT g€)

CREME BRULEE A LA PISTACHE.

ACCORD METS&VINS 2 VERRES 13€ ACCORD METS&VINS 3 VERRES 19€
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Entrée du menu découverte 7€

Rillettes de Saumon fumé, 16€

Une envie de vous . ,
Guacamole & pain toasté.

faire plaisir ?

Kaviari La terrine de Foie Gras de Canard 19€
Compotée de Rhubarbe,

Caviar francais
Gelée au vinaigre balsamique safrané.

=&

Plat du menu découverte 19€

20gr
69€00

La Noix d’entrecote de Boeuf Angus 29€

Galettes de Pommes de terres truffées,
légumes primeurs,

Jus de Boeuf a I'échalotes

[.e Pavé de Thon Sashimi mi-cuit, 26€
Poivrons confits, galette de risotto,

Sirop de tomates acidulées.

Filet de Canette, 22€
Poélé de légumes verts,
écrasé de Pommes de terres,

Sauce aux 3 poivres.

AN =%
S e
[’assiette de fromages 9€
AN 29,27
=1 NS
Dessert du menu découverte 7€
Salade de fruits de saison. €

Creme brulée parfumée a la framboise 9€

Biscuit coulant au chocolat, 1€
caramel beurre salé | glace vanille.

Le Café & Thé gourmand 10€




